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NATURALNYM, ROSLINNYM PRODUKTOM ZYWIENIOWYM, KTORE SA DOBRE DLA PLANETY.
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LODY O BOGATYM KREMOWYM
SMAKU DLA KAZDEGO?
TYLKO Z BAZA DO LODOW
FLORA PROFESSIONAL!

DLA KOGO LODY? DLA KAZDEGO!

To kategoria, ktdéra nikogo nie wyklucza i wszystkich
cieszy!

CZYM SA LODY DLA KAZDEGO?

To lody dla alergikdw oraz oséb na wszystkich
rodzajach diet. Dla tych, ktérzy chcag cieszy¢ sie
lodami bez laktozy, glutenu czy nabiatu, a takze dla
wegan, wegetarian i 0oséb zwracajacych uwage na
klimat.

CZY SA W OGOLE TAKIE LODY?

Od teraz juz tak! Dzieki nowemu produktowi:
Flora Porfessional Plant baza do lodéw wioskich
i gatkowych 10 L, ktéry jest w 100% roslinny, nie
zawiera glutenu, nabiatu, laktozy, soi, konserwantéw
ani oleju palmowego.

JAKIE LODY MOZNA PRZYGOTOWAC
Z BAZA DO LODOW FLORA PROFESSIONAL?

Wszystkie! Baza nadaje sie zaréwno do loddw
witoskich, jak i gatkowych. Moze by¢ stosowana we
wszystkich typach maszyn do lodéw. Mozna z niej
rowniez przygotowac takie wysmienite desery jak
parfait lub koktaile i puchary lodowe.

JAK JEJ UZYWAC?

Jak kazdej mieszanki do lodéw mlecznych! Jest
gotowa do uzycia bez koniecznosci wczesniejszego
przygotowania.

Szybko Ma wyisza Wytrzymuje
zamarza objetosc dtuzej bez
(do 5 minut**) (do 60%**) topnienia

(stabilna do

15 minut**)

* Produkt nie zawiera substancji lub produktéw powodujacych alergie
wskazanych w Zataczniku Il do Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1169/2011.

** Testowane w warunkach pracy

DLACZEGO WARTO UZYWAC BAZY DO
LODOW FLORA PROFESSIONAL

Jest dla kazdego (w 100% roslinna)

Ma doskonaty smak i kremowa
konsystencje

Jest bardzo wydajna i wolniej sie topi

Nie zawiera alergendw, glutenu,
laktozy, nabiatu, konserwantéw

Mozna jej uzywac we wszystkich typach

do loddéw)

Ma szerokie zastosowanie: lody wtoskie,
baza do lodéw gatkowych, koktajle i inne
desery lodowe

Ma mniejszy slad weglowy niz nabiat
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WEGANSKI LAKTOZY GLUTENU

BEZ BEZ OLEJU
ALERGENOW* PALMOWEGO
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Flora Professional Plant baza
do lodéw wtoskich i gatkowych
Pojemnosé: 10 |
EAN SZT.: 8719200275447

maszyn do lodéw (1:1 jak tradycyjna baze

PRODUKTY 100% ROSLINNE

FLORA
PROFESSIONAL PLANT

Roslinne alternatywy $mietanek. Profesjonalne, nowo-
czesne produkty o bogatym, kremowym smaku.
Uzywaj jak Smietanki, aby tworzy¢ dania, ktére mozesz
podawa¢ wszystkim - bez zmartwien o wymogi
dietetyczne gosci.
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Flora Professional Plant
Do Gotowania 15%
Pojemnos$é: 11& 101
EAN SZT. 11: 8719200090880
101: 8719200182837

*Produkt nie zawiera substancji lub produktéw
powodujacych alergie wskazanych w Zataczniku Il
do Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady

(UE) nr1169/2011 wegariskie bez laktozy

TLUSZCZE UNIWERSALNE
| DO SMAZENIA

bez glutenu

Profesjonalne produkty o wysokiej jakosci znajdujagce zastosowanie
w smarowaniu, grillowaniu, glazurowaniu, duszeniu oraz pieczeniu

i smazeniu, m.in. w piecach konwecyjno-parowych.

Rama Combi Profi
Pojemnos¢: 3,7 |
EAN SZT.: 8719200179974

Rama Profi
uniwersalny ttuszcz 70%
Masa netto: 1 kg
EAN SZT.: 8719200263062
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wegarska 100% wegariska bez laktozy bez glutenu wegarnska
roslinna
||
OLIWY ALTIS ﬁ'
Wysokiej jakosci oliwy z oliwek pochodzenia greckiego. A X"

Idealne do podawania na zimno i na ciepto. Doskonate KAATIK
do satatek, pieczywa, grzanek, grillowanych warzyw
i ryb. Nadaja znakomitego smaku sosom, dressingom,
zupom i makaronom.
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Altis
Oliwa Klasyczna
Pojemnosc: 4 |
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Rama Culinesse Profi
Pojemnos¢: 0,9 |
EAN SZT.: 8719200098039

bez laktozy bez

Altis

NR 1 W GRECJI

EAN SZT.: 8719200244184

wegariskie 100%
roslinne

1

PROFESSIONAL

Flora Professional Plant
Wielofunkcyjna 31%
Pojemnosé: 11& 101

EAN SZT. 11: 8719200090873
101: 8719200182813

UESEONORCRONSED)

bez alergenéw*

stabilne przy stabilne stabilna4 h bez oleju
gotowaniu w potaczeniu po ubiciu palmowego
zalkoholem  (dotyczy Flory Plant
iw kwasnych 31%)
aplikacjach

TEUSZCZ
JEDNOPORCJOWY

Produkt o 100% roslinnym skfadzie w higienicznych
jednoporcjowych opakowaniach. Doskonata propozycja
dla lokali, ktore serwujg S$niadania i kolacje
w formie bufetu.
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W o ey
‘g Rama 1-porcjowy ttuszcz
do smarowania
Masa netto: 200x 10 g
EAN SZT.: 8719200264557

PO® &

bez laktozy bez oleju
palmowego

glutenu wegariska

Altis
5
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Altis
Oliwa Extra Virgin
Pojemnosc: 4 |
EAN SZT.: 5208069000749
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PROFESSIONAL

WIEKSZA WHEKSZY
WYDAJNOSC  zYSK

NowosC
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NIGDY WIECEJ DODATKOWEJ PRACY: GOTUJ PYSZNE | W 100% WEGANSKIE DANIA oy
Koniec z dodatkowymi daniami dla gosci ze Mieso, ryby i owoce morza to najbardziej | tViO'ife Viﬁde" Z A Violife ‘I/(iOfli(e“ A : tViO'ife Vilgd?"d : Vi&"fe ViOtthefgesslfur
5 . b S 3 X . , % o . y astry 0 smaku szynki astry 0 smaku Kurczaka astry 0 smaku in a asa netto: O,
specjalnymi wymaganiami zywieniowymi, ktore kosztowne sktadniki dania. Przygotowujac pyszne, PMasa notto 0.45 kg Maga netto: 0,45 kg ® Masa nettor 0,45 kg EAN ST, 5202390024856
powoduja nieefektywna prace w Twojej kuchni. w 100% WeganSkle danla mozesz ObnlzyC koszty : EAN SZT.: 5202390().30550 EAN SZT.: 5202390030567  EAN SZT.: 5202390030574
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Violide phodutely 3 **CYSTA ETYKIETA”

V 100% naturalne V Bez Laktozy V Koszerne

V Bez Konserwantow v Bez Glutenu v Halal

Vv Bez Sztucznych Dodatkéw v Bez Soi v Bez alergenow*
v Bez Glutaminianu Sodu v Bez Orzechéw
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Violife plastry Violife blastry Violife tarty o smaku Violife tarty Violife tarty o smaku

o smaku gouda o smaku cheddar dojrzatego cheddar Prosociano mozzarella
* Produkt nie zawiera substancji lub produktéw powodujacych alergie wskazanych w Zataczniku Il do Rozporzadzenia EAN s“g?'_s;asnz(ggggloggel 57  EAN s’??iasnzei)%glogﬁ 8992 Mas&l&e&tg_i_.:l ke 3 Mas; R:lt?SOZ'I(') ;5 ke Ma;a}o‘r;legt;}-:l ke
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 5202390026102 5202390019685 5202390019739
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Frodulely, Violife PRZEZNACZONE NA RYNEK FOODSERVICE MAEMOWE S ada Lo o - BERGALIE

BLOKI

Violife blok do pizzy Violife blok Violife blok do tarcia Violife blok |
o smaku klasycznym o smaku cheddar o smaku gouda o smaku mozzarella
Masa netto: 2,5 kg Masa netto: 2,5 kg Masa netto: 2,5 kg Masa netto: 2,5 kg Violife kremow: i 2L A il ;
3 ; : - y Violife cocospread Violife grecki Violife grecki
EAN SZT.: 5202390013300 EAN SZT.: 5202390016233 EAN SZT.: 5202390023194 EAN SZT.: 5202390016035 0 smaku naturalnym oryginalny kakaowy krem biaty blok biaty w kostkach
i Masa netto: 3 kg do smarowania Masa netto: 1,2 kg Masa netto: 0,75 kg
www.violifefoods.com/pl/pro EAN SZT.: 5202390017643 Masa netto: 0,5 kg EAN SZT.: 5202390020810  EAN SZT.: 5202390030116

EAN SZT.: 5202390024856



RAMA CREMEFINE

Unikalne potaczenie maslanki i ttuszczéw roslinnych. Stabilne przy gotowaniu, odgrzewaniu
oraz w potaczeniu z alkoholem i w kwasnych aplikacjach. Nigdy sie nie rozwarstwi i nie zwarzy.

O Nasz cel

SPRAWIAC BY LUDZIE BYLI ZDROWSI
| BARDZIEJ SZCZESLIWI, DZIEKI SMACZNYM,

NATURALNYM, ROSLINNYM PRODUKTOM
ZYWIENIOWYM, KTORE SA DOBRE

PROFESSIONAL

KIM JESTESMY?

Od ponad 150 lat zajmujemy sie opracowywaniem
zdrowych alternatyw dla masta, Smietany, ttuszczéw

i sera. Produkty z naszej oferty maja doskonaty smak

i sprawdzaja sie w zastosowaniach kulinarnych réwnie
dobrze jak tradycyjny nabiat. Dzis, gdy wspdlnie
podejmujemy wyzwanie tworzenia zrdwnowazonej
przysztosci, niezmiernie wazne jest, aby catkowicie
naturalne, roslinne produkty trafiaty do profesjonalnych
kuchni, piekarni i cukierni.

SILA NAPEDOWA ZMIAN

Fundamentem naszych dziatan jest innowacyjnosc.
Chcemy zmieniac branze gastronomiczna, tworzac
zrownowazone produkty roslinne, doskonale dopasowane
do potrzeb profesjonalnych kuchni. Zaréwno pod wzgledem
smaku, jak i efektywnosci pracy. Chcemy utatwiac prace szefom
kuchni, piekarzom i cukiernikom na catym swiecie, a takze
pozytywnie wptywac na smak i wartos¢ odzywczga potraw,
dbajac jednoczesnie o przysztos¢ naszej planety.

DLA PLANETY.

bez laktozy

PROFESSIONAL
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Rama Cremefine do gotowania
bez laktozy 15%
Pojemnosc: 10 |

EAN SZT.: 8719200068322

Idealna do dar stabilna przy

FAATESSIONAL

Rama Cremefine
Profi do zup i soséw 15%
Pojemnos¢: 1|
EAN SZT.: 8719200228450

nie rozwarstwia stabilne przy

CREAM RAMA PROFESSIONAL
SPRAY DO UBLJANIA

Niezawodna trwato$¢ dekoracji
na cieptych i zimnych daniach,
w hapojach utrzymujaca sie
dtuzej.

Rama Rama
Creme Dolce Spray  Cremefine Spray
Pojemnosc: 500 ml Pojemnosc: 250 ml

EAN SZT.: EAN SZT.:
8719200039667 8719200060777
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stabilna dtuzej zaréwno na profesjonalna
zimnych, jak i cieptych koricéwka
aplikacjach do dekoracji

Profesjonalna receptura ofe-
rujgca bardzo duzy przyrost po
ubiciu, szybkos¢ ubijania oraz
wydajnos¢ przy potaczeniu
z mlekiem.

ik

Rama
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Rama Professional
do ubijania 35%
Pojemnosc: 11& 101
EAN SZT.11: 8719200181113
10 1: 8719200180680
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bezglutenu  przyrostaz2,51 mozna zamrazac
na kazdy litr (tylko po ubiciu)
produktu

-~ Rama
Tesrsieat emefine
cmetne  Multipurpose

Profi

Usa s da by cream

Rama Cremefine
Profi Wielofunkcyjna 31%
Pojemnosc: 11& 101
EAN SZT.1 I: 8719200051942
101: 8719200117051

® &

stabilne stabilna 4 h
w potaczeniu po ubiciu
z alkoholem (dotyczy
iw kwasnych Ramy 31 %)
aplikacjach
PROFESJONALNE
TEUSZCZE

Specjalistyczny ttuszcz o wy-
sokiej jakosci i znakomitym
smaku. Idealny do gotowania,
grillowania, smarowania oraz
pieczenia.

Phase Gold uniwesalny ttuszcz
72% z maslanka
Masa netto: 250 g
EAN SZT.: 8719200059986

© @

uzywaj tanszy
jak masta od masta

FEETESHaNAL
Cremafing

Fraiche

Rama Cremefine
Fraiche do dan
zimnych, goracych
i deserow 24%
Pojemnosc: 1|

EAN SZT.: 8719200039070

nie sptywa stabilna przy
z dania podgrzewaniu

RAMA
CREAMY

Produkt o znakomitym
Smietankowym  smaku
i szerokim zastosowaniu
w profesjonalnej kuchni
m. in. w kanapkach,
w sushi, w daniach
zmakaronem, w deserach
na zimno i na ciepto.

eOTEELImNAL

Eneamu Dalight
 Hatural

Rama Professional
Creamy Delight
Masa netto: 1,5 kg
EAN SZT.: 8719200197923

tatwe smarowanie

V. »




Szef Kuchni Violife Professional

robert.kopacz@upfield.com
+48 695 188017
f www.facebook.com/ChefRobertKopacz

Regionalny Kierownik Sprzedazy Pétnoc
andrzej.bujnowski@upfield.com
+48 601 263 917

ARKADIUSZ SAWERSKI e TOMASZ GRABOWSKI a MAREK NOWOSIELSKI

Kierownik ds. Kluczowych Klientéw Kierownik ds. Kluczowych Klientéw Kierownik ds. Kluczowych Klientéw

arkadiusz.sawerski@upfield.com tomasz.grabowski@upfield.com marek.nowosielski@upfield.com

+48 607 688 610 +48 514 906 939 +48 693 966 616

Szczecin, Koszalin, Pita Gdarnisk, Sopot, Gdynia, Elblag Grudziadz, Elblag, Ciechandw, Ptock, Ostréda,
Malbork

JAKUB DENKIEWICZ PIOTR SZUBIELSKI KAROL MACIEJA

Kierownik ds. Kluczowych Klientéw Kierownik ds. Kluczowych Klientow Kierownik ds. Kluczowych Klientéw
jakub.denkiewicz@upfield.com piotr.szubielski@upfield.com karol.macieja@upfield.com

+48 607 688 614 +48 695 191 108 +48 513 225 426

Biatystok, Olsztyn, Etk, Siedlce t6dz, Kalisz, Warszawa Warszawa, Radom

SZCZEPAN WOJTECKI 7  MACIEJ ZIELINSKI 8  ADAM ZDEBSKI
Regionalny Kierownik Sprzedazy Potudnie Kierownik ds. Kluczowych Klientéw Kierownik ds. Kluczowych Klientéw
szczepan.wojtecki@upfield.com maciej.zielinski2@upfield.com adam.zdebski@upfield.com
+48 660 555 100 +48 693 960 872 +48 513 224 392

Poznan, Jarocin, Bydgoszcz, Torun Wroctaw, Zielona Géra, Jelenia Géra, Legnica

O | DARIUSZ KAWA 10 ' JAROSEAW LACHOWSKI 11 DAMIAN BUKAEA
Kierownik ds. Kluczowych Klientéw Kierownik ds. Kluczowych Klientéw Kierownik ds. Kluczowych Klientéw
dariusz.kawa@upfield.com jaroslaw.lachowski@upfield.com damian.bukala@upfield.com
+48 695 188 022 +48 601 264 009 +48 601 388 178
Katowice, Czgstochowa, Opole Krakéw, Zakopane, Kielce Rzeszéw, Zamosé, Sandomierz, Lublin

MARCIN KRZAK JAKUB tUCAK

Dyrektor ds. Food Service Kierownik ds. Rozwoju Sprzedazy

marcin.krzak2@upfield.com
+48 601 673 521

jakub.lucak@upfield.com
+48 607 688 526

6-@ OBSERWUJ

www.facebook.com/violifepropl
NAS! www.instagram.com/violifepro_pl/ www.violifeprofessional.com/pl-pl



